
Lundi 27 mars Mardi 28 mars Mercredi 29 mars Jeudi 30 mars Vendredi 31 mars

Pommes de terre, 
tomates et maïs en 

salade

Salade de chou fleur et 
vinaigrette au curry

Cake aux olives et au 
fromage

Radis et beurre

Sauté de veau 
façon rougail

Gratin de moules
Boulettes de boeuf 

sauce barbecue
Chili sin carne

Courgettes BIO vapeur Frites 
Haricots beurre 

persillés
Riz BIO pilaf

Cantal AOP Fromage blanc sucré Yaourt sucré régional Vache qui rit BIO

Mousse au chocolat au 
lait

Fruit de saison Fruit de saison
Crème dessert au 

caramel

Menus du 27 au 31 mars 2023
BIO Légende :

CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISE

PRODUIT 
REGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 



Lundi 3 avril Mardi 4 avril Mercredi 5 avril Jeudi 6 avril Vendredi 7 avril

Lentilles en salade et 
vinaigrette à l'échalote

Salade colorée 
(haricots rouges et 

tomates)
Salade façon 

mimosa

Concombre vinaigrette 
à la ciboulette

Poisson façon meunière 
et citron

Omelette BIO Rôti de porc LR
sauce aux 

champignons

Flageolets au jus

Bolognaise de boeuf

Duo de carottes vapeur
Pommes de terres 

rissolées
Coquillettes BIO

Fromage blanc sucré Bleu d’Auvergne

 Oeufs à la neige et 
crème anglaise

Emmental BIO râpé

Beignet au chocolat Fruit de saison Fruit de saison 

Menus du 3 au 7 avril 2023 BIO Légende :
CUISINES 
PAR NOS 
CHEFS

PRODUIT 
BIO 

PRODUIT 
LABELLISE

PRODUIT 
REGIONAL

PRODUIT 
PÊCHE 
DURABLE

Nos viandes de bœuf, veau, porc, volaille sont garanties origine France 

Joyeuses Pâques 



JOYEUSES PÂQUES !
Salade façon mimosa

Rôti de porc LR
sauce aux champignons

Flageolets au jus

 Oeufs à la neige et crème anglaise





ATELIER 
“PANIER DE PÂQUES”


